SPECIAL

Plateau du Bistro

) A\ (s
bistoe
Apéritif
Monet Bistro - Modern French Country Cooking
Friday — Sunday - 16:00 to 18:00 - All prices in EUR

()[fV(:‘S, C]L’II‘CLI[C’I'I'C’, (‘[7C’C'S€, b{lgll(:‘l'[t’ . f()I'Z [)t’()})[é'

APERITIFS

Pastis

Noilly-Prat Vermouth
Campari
COCKTAILS

Bistro Martini

gin, Noi/[vrl’r:zt
Daiquiri du Bistro
"\"’[7]‘[‘(’ rum, lIIIUL', SU({;"II‘
French Negroni

gin, Lillet Rouge, Campari
Kir Royal

Cassis liquc'ur, (‘]7:1117pzzgne
Lillet Spritz

Lillet Rose, ronic

Negroni Sbagliato

N . . N7
I‘t‘d \r"C’I‘IU()Lll'/I, (/ZUUPIII‘I, Cassis, Cremant

WINES BY THE GLASS

House wine, red or white
g]{ISS 12,5 ('[/('levllfi' )—() L‘l

Rosé¢ d’Anjou, “Les Roches Blanches”, 2024

Cremant de Loire Brut, “Cuvée Régent”, 2023

Villa Noria, “Les Colombiers”, 2023

Chablis Baudoin Millet, “Intensément”, 2023

Domaine Dauvissat, Pinot Noir, 2023

Champagne Bauchet, “Origine”, nv
STARTERS FROM THE KITCHEN

Olives
Bread & Butter

bread from “KEIT” & whipp('d herb butter

Panisses

crispy C/1iC/(pC:I friccers wicth homemade cruffle mayonnaise - vegan

Rosti with Tuna Tartare
with fish tartare and cream cheese sauce

French Onion Soup

5/()“"(‘()()/\'(‘({ onions, savoury bl‘()l'l"l, l'()ZISl'CU’ bl‘C(’I(I’, ITlCIl'Cd (;UITI['C/ on l'()p . chcl'zlrizm

Cheese Plate

Beef Tartare

served with milk bread and cured egg yolk

Final prices incl. VAT - Allergen / additive info on request
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Apéritif
Monet Bistro - Modern French Country Cooking
Freitag — Sonntag - 16:00 bis 18:00 Uhr - Alle Preise in EUR

SPEZIAL

Plateau du Bistro

Oliven, Charcucerie, Kise, Baguette - fiir 2 Personen
APERITIFS

Pastis

Noilly-Prat Vermouth

Campari

COCKTAILS

Bistro Martini

Gin, ;\“"oilly—[’rzxr

Daiquiri du Bistro
weifSer Rum, Limette, Zucker

French Negroni
Gin, Liller Rouge, Campari

Kir Royal

Cassislikor, Champagner
£

Lillet Spritz

Lillet Rose, Tonic

Negroni Sbagliato
roter Vermouth, Campari, Cassis, Crémant

WEINE IM GLAS

Hauswein, rot oder weifd
Glas 12,5 cl / Karaffe 50 cl

Rosé¢ d’Anjou, ,Les Roches Blanches®, 2024
Crémant de Loire Brut, ,Cuvée Régent“, 2023
Villa Noria, ,Les Colombiers*, 2023

Chablis Baudoin Millet, ,Intensément®, 2023
Domaine Dauvissat, Pinot Noir, 2023
Champagne Bauchet, ,,Origine®, nv
VORSPEISEN AUS DER KUCHE

Oliven

Brot & Butter

Brot von ,KEIT“ & gcsc/ﬂngcnc Kriuterbutrer

Panisses

/(Imsprigc l\"ic/u‘rcrbscnpu/ﬁ’r mit /1;1usgcmzzchrcr ﬂ‘ii/f&/q\*f:l_yonnzzisc - vegan

Rosti mit Tuna Tartare

mit Fischearcar und Frischkisesauce

Franzgsische Zwiebelsuppe

/:mgs:lm gegarte Zwiebeln, herzhafte Briihe, gerdsretes Brot, gcsc/mw/zcncr Comté dartiber - chcl'.'lrisch
Kiiseplatte

Rindertartar

serviert mit Milchbror und gcbciz[cm Eigc/b

Endpreise inkl. MwSt. - Allergen-/Zusatzstoffinfo auf Anfrage
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